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840
Spishäll Gas 2-lågig

1. Säkerställ att gastillförseln är ansluten och påkopp-
    lad.

2. Tryckt in kontrollvredet och vrid det moturs till full
    effekt - stor låga      Se Fig 1.

3. Fortsätt att hålla vredet intryckt medan den automat-
    iska gnisttändaren tänder brännaren.

4. När brännaren är tänd ska du hålla vredet nedtryckt i
    ytterligare 10-15 sekunder.

5. Släpp vredet och vrid det till önskat värmeläge. Fig 1

6. Om brännaren inte tänts efter 15 sekunder, släpp vre-
    det och vänta i minst 1 minut innan momenten 2 -5
    upprepas.

7. För att stänga av brännaren, vrid kontrollvredet tills
    linjen på vredet är i jämnhöjd med pricken på kon-
    trollpanelen.

Se till att kontrollvredet alltid är i AV-läge när brännarna
inte är i drift. 
Vid regöring, använd en mild tvållösning. Aldrig stål-
ull eller liknande.

Drift

Apparaten får under inga omständigheter an-
vändas som värmekälla.∆

Induktionshäll 2 plattor.

Matlagning på en induktionshäll skiljer sig från en kon-
ventionell häll. En induktionshäll använder kraftfulla
elektromagneter som sitter under glasytan. När en
gryta tillverkad av magnetiskt material placeras på en
elektromagnet, induceras energin i grytans metall.

För att detta skall fungera måste grytorna som används
vara magnetiska.  Säkrast är att använda grytor märkta
med ”Class Induktion”. Genom att använda en magnet
kan man kontrollera om en gryta är av rätt slag. Fäster
magneten på grytans undersida är den lämplig att an-
vända. 

Vi rekommenderar följande grytstorlekar för varje
värmezon: Värmezon 1 - Diameter 135 till 220 mm.
                  Värmezon 2 - Diameter   90 till 160 mm.
Skötsel och underhåll
Innan ni använder hällen för första gången, rengör hällen
med en fuktad torkduk. När den är ren ska ni stryka på
lite rengöringsconditioner på glasytan och polera den med
en ren trasa.
Om glasytan har beläggningar från matlagning, ska den
rengöras med en mild tvållösning och/eller skrapa avsedd
för keramikhäll. Torka ytan ren och stryk på rengörings-
conditioner på nytt.

Matlagning på induktionshäll

Glas, keramik, lergods, aluminium, koppar,
och vissa rostfria grytor fungerar inte på in-
duktionshällar.

∆

För att undvika att repa glashällen använd
grytor med oskadad botten. Dra ej heller
grytan över glashällen.

∆
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Använda hällen
Varje värmezon på hällen kan styras enskilt med hjälp av pekkontrollerna. Upplysta displayer för båda
zonerna ger information om effektinställninga, timerfunktion, paus/resume, effektförstärkare etc.
Föjande lista ger information om hur man använder och väljer de olika tillgängliga funktionerna.

Induktionshällens kontrollpanel
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